
M E N U



Antipasti
— Pane, burro e acciughe — €18

— Gambero rosso crudo — € 6 al pz.
— Tonno tonnato — € 20

— Battuta di manzo, salsa di soia, senape e misticanza — € 20
— Gamberetti di nassa saltati in padella, pepe e limone — € 18

— Coppo di gamberi in panko, pesce azzurro e mayo agli agrumi — € 22 
(possibilità alternativa vegetale)

Primi 
— Calamarata con ragù bianco, capperi e ciliegino — € 22

— Ditale alla pepata di cozze, prezzemolo e mandorle tostate — € 20
— Spaghetto al pesto di capperi, finocchietto selvatico e primo sale di Vulcano — € 18

— Busiate al ragù di suino nero dei nebrodi e tuma — € 20

Secondi 
— Fish burger di spada, mayo capperi e finocchietto, ciliegino arrosto, 

misticanza e patate buccia — € 22
— Tagliata di tonno e caponatina di verdure — € 22

— Involtini di spatola panati, insalata di patate e capperoni — € 25
— Capocollo di suino nero, cicorie saltate e mollica atturrata— € 22

Dolci
— Semifreddo Eoliano — € 12

— Tiramisù della Tenuta — € 12
— Cannolo alla ricotta tradizionale — € 12

Menu Degustazione

— € 50 —  
— Tonno tonnato

— Spaghetto al pesto di capperi, finocchietto selvatico e primo sale di Vulcano  
— Involtini di spatola panati, insalata di patate e capperoni

— Cannolo alla ricotta tradizionale

— € 70 — 
— Gamberetti di nassa saltati in padella, pepe e limone

— Tonno tonnato
— Spaghetto al pesto di capperi, finocchietto selvatico e primo sale di Vulcano  

— Ditale alla pepata di cozze, prezzemolo e mandorle tostate
— Tagliata di tonno e caponatina di verdure

— Semifreddo Eoliano

Selezione di vini Tenuta di Castellaro in abbinamento:
€ 25 -  3 calici / € 30 - 4 calici / € 35 - 5 calici

— Coperto — € 4
— Acqua microfiltrata naturale o frizzante — € 3 

— Caffè — € 2

Vi preghiamo gentilmente di informare il personale in servizio di eventuali allergie o intolleranze.
In base alla disponibilità del mercato alcuni prodotti potrebbero essere stati soggetti a congelamento.

Alcuni potrebbero essere stati sottoposti a trattamento di bonifica preventiva conforme 
alle prescrizioni del Reg.CE 853/2004.


